Speiseplan Mo
Kd.-Nr. 842 FSS Neumayerschule

Montag Dienstag
Pl " PR . .
.:_\..%_@._“. Tortellini" Ricotta und Spinat (g1;l)
R 1Y mit Broccoli-Pestosauce (c;l;s) dazu
Vegetartach Blattsalat der Saison (c;I;m)

Hahnchenschnitzel paniert (g1) mit
vegetarischer brauner Sauce
(b;g1,3;l;s) dazu Spatzle (e;g1) und
Karottengemise (c;l)

Joghurtdessert "Erdbeere” (1) Frisches Obst der Saison

842 FSS Neumayer Anlieferung "Friih*

31.03.2025 bis 04.04.2025 KW 14

Mittwoch

"Kéttbullar’ 3 Stk. Hackballchen
(Rind}) in Rahmsauce (c;e;g1,3;l;s) mit
Reis dazu Blattsalat der Saison (c)

hausgemachtes Quark-Dessert
"Banane" (I)

Donnerstag

Alaska-Seelachsfilet (MSC) paniert
(f,g1) mit Zitronensauce (c;e;l;s;m)
dazu Kartoffeln und Karottensalat (2)

Frisches Obst der Saison

*Bel Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.
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Speiseplan

vom 07.04.2025 bis 11.04.2025

Kd.-Nr. 842 FSS Neumayerschule

Montag
A.“,JQ 3 Stk. vegetarische Medaillons (Soja)
W (b;e) mit Paprikasauce (b;c;g1,3;s)
Vegetarixch dazu Reis und Krautsalat (2,6)
m...!.u.‘,. Joghurtdessert "Kirsche" (1)

842 FSS Neumayer Anlieferung “Frih™

Dienstag

Chilitopf (Soja, Mais, Kidneybohnen
und Paprika) (b;c;g1;s;m) dazu
Volikorn-Nudeln {(g1;s)

Frisches Obst der Saison

Mittwoch

"Pierogi Ruskie" Nudelteigtaschen
gefullt mit Kartoffeln und Quark
(e;g1;l;s) dazu Sauerrahmdip (I;m)
und Gurkensalat (c;l)

Puddingdessert "Vanille" ({) (5) mit
Schokosauce (1)

KW 15

Plan 4

Donnerstag

Fruchtiges Putengulasch (Curry und
Mango) (b;c;l;s) dazu Bulgur (c;g1;};s)
und Endiviensalat (c;l;s;m)

Frisches Obst der Saison

*Bei Desserts Im Becher sind die inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

BVS Catering GmbH - Seckenheimer LandstraBe 210 - 68163 Mannheim - www.bvs-catering.de

service@bvs-catering.de « Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

Das w<m-._.on=_.._.

wiinscht guten
Appetit!

Bio-Zertifiziert
_w (BIO) pEOKO-006 ﬁk
Kontrollstelle

Unsere Legende zu den k

VDSKC Virband
thuriches Schui-
L Kracaseres oV,

\‘

Anderungen vorbehalten

BIOSCIENTIA

LABOR KARLSRUHE

Sle

dch flichtigen Allorg: und



& .

vom 28.04.2025 bis 02.05.2025 KW 17 -~ @77

Plan 7 / m

Speiseplan
Kd.-Nr. 842 FSS Neumayerschule

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
/ﬂw‘ “Feiertag™
Vagetariach
Hahnchen-Cordon-Bleu

(Putenschinken) (g1-5;l;s) (3,4,7) mit
Kartoffelstampf (c;I;s) und
vegetarischer brauner Sauce

Kasespatzle (c;e;g1,5;1;s) mit
vegetarischer brauner Sauce
(b;g1,3;l;s) dazu Karottensticks

Gemisesuppe (c;s) dazu
hausgemachter Milchreis (I) mit
kaltem Sauerkirschragout

(b;g1,3;I;s) dazu Endiviensalat (1)

W
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ﬁmw Joghurtdessert “Erdbeere” (1) Frisches Obst der Saison Frischer Obstsalat der Saison
S
842 FSS Neumayer Anligferung "Friih" _ L _ _
Anderungen vorbehalten
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