wﬁmmmm—u_mﬂ vom 06.01.2025 bis 10.01.2025 KW 02
Kd.-Nr. 842 FSS Neumayerschule Plan7

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag
mi =y Vollkorn-Nudeln (g1;s) mit cremiger
3 *“*Ferien™ *“*Ferien™ **Ferien*™ Kasesauce (c;e;l;s) dazu
Gurkensticks

Vegotarisch

I
@W *Ferien*™ **Ferien*™ **Ferien*™

Vaollkost

" .m.m. Frisches Obst der Saison

Dessert

842 FSS Neumayer Anlieferung "Friih"

*Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.
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Speiseplan
Kd.-Nr. 842 FSS Neumayerschule

vom 13.01.2025 bis 17.01.2025

Montag Dienstag Mittwoch

.nﬂ...,mqm.wH Griinkernragout (Blumenkoht, "Drelli” Nudeln (g1;s) mit
P Broccoli und Karotten) (c;e:g3,5;1;s) Tomatensauce (c;s) dazu geriebener
Vegoladoch mit Bio-Reis Kase (l) und Blattsalat (c)
5 Alaska-Seelachsfilet paniert (MSC)

__.m._mwc__ (f.g1) mit Pestosauce (c;I;s) dazu Bio-

= Kartoffein und Karottensalat an
= Orangen-Vinaigrette Dressing (2)
Pﬂ@.l,‘w‘v Joghurtdessert "Kirsch"” (1) Frisches Obst der Saison Puddingdessert "Vanille" (I) (5)

Decrert

842 FSS Neumayer Anlieferung "Friih"

KW03
Plan 8

Donnerstag

Frihlingsquark hausgemacht (I) mit
Bio-Dampfkartoffeln dazu Rohkost
"Gurke"

Frisches Obst der Saison

*Bei Desserts im Becher sind die inhaltsstoffe und ZTG@:Q von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

BVS Catering GmbH « Seckenheimer LandstraBe 210 ”. 68163 Mannheim * www.bvs-catering.de
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Speiseplan

o

vom 20.01.2025 bis 24.01.2025

Kd.-Nr. 842 FSS Neumayerschule

Montag

Hausgemachter Linseneintopf mit
Knépfle (b;c;e;g1,3;s) dazu ein
Vegotariuch Kaiserbrétchen (g1,3)

AT

Joghurtdessert "Waldfrucht" (1)

Dessert

842 FSS Neumayer Anlieferung "Friih"

Dienstag Mittwoch

1 Stk. Gemiisetaler (e;g1) mit Bio-
Dampfkartoffeln dazu Joghurt-Dip (1)
und Rohkoststicks "Paprika"

Kichererbsenragout (c;m;s) mit
Naturreis dazu Blattsalat (c;m)

Frisches Obst der Saison Puddingdessert "Schoko" (1)

KW 04

Donnerstag

Spaghetti (g1;s) mit Tomatensauce
(c;s) dazu Reibekase (I) und Salat
von der Bio-Méhre an Orangen-

Vinaigrette Dressing (2)

Frisches Obst der Saison

*Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.
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\

. vom
Speiseplan |
Kd.-Nr. 842 FSS Zm:3m<mqmo::_m

Montag Dienstag

"Penne" Nudeln {(g1;s) mit
Tomatensauce (c;s) dazu Rohkost
"Karotte"

Bratwurst von der Pute (2,3) mit
hausgemachtem Kartoffelstampf
(c;l;s) dazu vegetarische Bratensauce
(b;g1,3;I;s) und Erbsengemise (c;s)

Joghurtdessert "Pfirsich” (f} Frisches Obst der Saison

B42 FSS N yer Anligfi g “Friih"

Mittwoch

Veggi-Geschnetzeltes (Filetstiicke
aus Milch) mit Pilzen {(c;e;g1,3,4:l;s)
dazu Bio-Dampfkartoffeln und
Blattsatat der Saison (c)

Joghurtdessert "Stracciatella” (b;l)

27.01.2025 bis 31.01.2025 KW 05

Plan 2

Donnerstag

Kasespatzle (c;e;g1,3;l;s) mit
vegetarischer Bratensauce (b;g1,3;;s)
dazu Rostzwiebeln (g1) und
Gurkensalat in Sauerrahmdressing
(e

Frisches Obst der Saison

*Bel Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Aliergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.
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